
THEATRE MENU
From 5.00 p.m. to 7.00 p.m. / From 10.00 p.m. to 11.00 p.m. 

ANTIPASTI / STARTER
Parmigiana di melanzane

Aubergine parmigiana - Layered of aubergine cooked with tomato sauce, mozzarella and fresh basil

Vellutata di pomodoro con polipo alla plancia, olio al basilico e crema di mozzarella 
Tomato velouté with sautéed octopus, basil oil and mozzarella cream

Tomino alla griglia con prosciutto cotto gran biscotto e composta agra di pomodoro
Warmed Tomino Cheese with “Gran Biscotto” ham and agrodolce tomato compote  

SECONDI PIATTI / MAIN COURSE
Trancio di salmone con asparagi di mare, patate confit e salsa di gamberi

Salmon fillet with samphire, confit potatoes and prawn sauce

Pollo all’Epice Cajun con broccoli, cipollotti fondenti e crema di mais
Epice Cajun chicken breast with broccoli, spring onion and sweetcorn sauce

Scottadito di agnello al punto rosa, verdure di stagione alla menta e salsa al ribes rosso
Lamb chomp, seasonal vegetables with mint and redcurrant sauce

DESSERT
Tarte tatin con panna montata e gelato alla vaniglia

Tarte tatin with whipped cream and vanilla ice-cream  

Panna cotta al cioccolato Guanaya e caramello salato
Guanaya chocolate Panna cotta with salted caramel

Macedonia di frutta fresca
Fresh fruit salad

 

Siete pregati di informare il 
personale di sala se avete allergie.

Please inform your server if you have 
any allergies we need to be aware of.

I prezzi si intendono tasse incluse
No assegni.

Prices VAT included
No cheque.

A discrezione del cliente verrà 
aggiunto al conto il 15% per il servizio.

Discretionary 15% Service Charge 
will be added to your bill.
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